
en Entreprises 

2026-2027

AUTOT CHOCOLATIERH



L’Art du chocolat, une signature depuis 1998.
Depuis avril 1998, Olivier Hautot, artisan chocolatier passionné, sublime le chocolat pour vous offrir des
créations haut de gamme. Guidés par vos envies, nos chocolatiers imaginent des alliances audacieuses et
des saveurs subtiles, portées par une tradition artisanale exigeante.

Partenaires privilégiés des entreprises et collectivités, nous mettons notre expertise de plus de 25 ans au
service de vos événements, cadeaux d'affaires et comités d’entreprise. 
À l’écoute de vos besoins, notre équipe vous accompagne sur mesure pour concevoir la composition
idéale, où le respect du goût demeure notre priorité absolue.
 

Nos Boutiques
La Chocolaterie - Auzebosc 76190 

100 rue de la chapelle
 

Etretat 76790 
29, rue Alphonse Karr

 
Fécamp 76400 

851, route de Valmont 
5/7 rue André-Paul Leroux 

 
Le Havre 76600

65, rue Louis Brindeau
 

Rouen 76000
 33, place de la pucelle 

50, rue de la Champmeslé
 

Saint Valery en Caux 76460
1 rue piolaine

 
Yvetot 76190  

13, rue des victoires
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La personnalisation

16 pralinés et ganaches gourmands, une tablette gravée avec votre nom et votre logo.
Fabriqué dans notre atelier normand, ce coffret est pensé pour refléter votre attention à

ceux qui comptent — collaborateurs, clients, partenaires.
Idéal pour les fêtes de fin d'année, les séminaires, les cadeaux clients ou les événements

corporate.

Votre image en chocolat

Nous contacter pour devis
Commande minimale de 40 coffrets · Délais à convenir selon volume



Ecrins de Chocolat
Découvrez notre sélection de ganaches onctueuses et de
pralinés gourmands. Enrobés d’un chocolat noir, lait ou blanc
d’une grande finesse, ces chocolats vous promettent une
expérience gustative inoubliable.

250g
(environ 30 pièces)

300g
(environ 37 pièces)

375g
(environ 45 pièces)

500g
(environ 60 pièces)

750g
(environ 80 pièces)

Coffret de Noël
Découvrez notre sélection festive :
19 ganaches et pralinés d'exception,
réunis dans un coffret élégant pour
célébrer la magie du chocolat.

Les Bonbons de Chocolat
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A partir de
22€00

19€62
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150g



Assortiments de nos bonbons de chocolats

Selon le modèle de boîtage, vous retrouverez en partie ou

intégralement les variétés présentées ci-dessus.

Alizée
Ganache caramel
au beurre salé 

Couverture
Noire ou Lait

Aztèque

Praliné amande
noisette - Éclats de
fèves de cacao
 
Couverture
Noire

Bahia
Gianduja noisette
et orangette

Couverture
Noire

Cacahuète
Praliné noisette et
cacahuète

Couverture Lait

Caruso
Gianduja amande,
noisette, pistache
et orangette
 
Couverture Lait

Coco
Praliné amande,
noisette et noix de
coco

Couverture Lait

Ducatine
Nougatine aux
amandes

Couverture
Noire ou Lait

Ghana
Ganache au lait
Poivre de Sichuan
Sel de Guérande
Pavot

Couverture Lait

Guanaja
Ganache noire
70%

Couverture
Noire

Manjari
Ganache noire
64% aux notes de
fruits rouges

Couverture
Noire

Maya
Ganache poivre de
Sichuan et baies
rouges

Couverture
Noire

Noisettine
Praliné noisette

Couverture
Noire, Lait ou
blanche

Orangette
Ecorce d’orange
confite

Couverture
Noire ou Lait

Praliné à
l’ancienne
Praliné croquant
amande noisette

Couverture
Noire ou Lait

Palet Or
Ganache au
café

Couverture
Noire

Pistache
Praliné pistache et
noisettes
caramélisées 

Couverture
Noire ou Lait

Praliné
feuilletine
Praliné amande
noisette et feuilletine

Couverture
Noire, Lait ou
blanche

Provençal
Praliné et
compotée figue
pruneaux

Couverture
Noire

Rocher
Praliné amande
noisette - Eclats
d’amandes

Couverture
Noire ou Lait

Rosace
Gianduja lait et
noisette

Couverture
Noire

St Domingue
Ganache 70% à
la fleur de sel

Couverture
Noire

Sésame
Praliné sésame
grillé et graine
de lin

Couverture Lait

Thé Tchaï
Ganache au thé
Tchaï et au miel

Couverture Lait

Tea Time
Ganache au thé
bergamote

Couverture
Noire

Toltèque
Praliné amande
noisette - Ganache
70%

Couverture
Noire

Tigré
Praliné amande
noisette

Couverture
Blanche 5



Réglette 7 Capsules

Coffret 16 Capsules
Coffret 9 Capsules

Les Capsules en Chocolat

Le Chocolat Signature - 100% Grands Crus

Assortiment de Ganaches, Pralinés, Giandujas, des saveurs mêlant
tradition et modernité. 
De généreuses bouchées élaborées avec les meilleurs grands crus de
cacao. 
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11€88

17€01
26€91
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Mendiants

Laissez-vous envoûter par ces délicieuses
lamelles d'oranges confites enrobées de
chocolat noir fondant… Une gourmandise
idéale pour accompagner vos goûters d'hiver.   
 
Etui de 200g

Orangettes

Parfaits lors de la pause café ou thé, ces
mendiants subliment la rencontre entre
chocolat noir ou lait, orangettes au caractère
intense et fruits secs croustillants (noisettes,
amandes, pistaches). Une parenthèse délicate
et gourmande !

Tube de 150g

Les Gourmandises
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20€16

13€37



Barquettes
Gourmandes

Cabosses

Découvrez notre sélection variée, réunie dans une
barquette généreuse : mendiants, napolitains aux fruits

secs et feuilletinettes se partagent l’affiche. Un
assortiment équilibré en chocolat noir et au lait, parfait

pour accompagner vos moments de détente.

Nos Cabosses : un voyage au cœur du cacao.
Découvrez trois interprétations uniques de notre
savoir-faire dans cet assortiment de cabosses :

Madagascar 74 % (Noir) : La puissance brute
et fruitée d'un terroir d'exception.
Dulcey 35 % (Blanc caramélisé) : Une
gourmandise fondante aux saveurs
réconfortantes de biscuit et de caramel.
Le Métissé 49,9 % : L’audacieuse alliance
entre chocolat noir et chocolat au lait, signée
Olivier Hautot.

Disponible en 160g ou 250g

Étui de 28 pièces (Poids net ± 168g)
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A partir de
13€12

12€60
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Napolitains fruits secs 

Pause Café

Feuilletinettes 

Idéal pour vos pauses café, ces napolitains aux
fruits secs et confits raviront vos convives. 

 

Véritable retour en enfance, les feuilletinettes sont
de petites bouchées chocolatées croustillantes à la

crêpe dentelle. 

Selon votre préférence, ou votre envie, fondez
pour nos carrés dégustation au chocolat noir 71%
de cacao et au chocolat au lait 36% de cacao
ou nos noisettes et amandes enrobées.
Présentés dans une réglette, elle sera le cadeau
élégant par excellence. 

Réglette de +/- 26 pièces (Poids net 200g) 
 

Réglette de 25 pièces ( poids net 210g)
 

Réglette de 32 napolitains simples
+ amandes et noisettes (Poids net 250g)
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17€75

15€12

15€26



12€50

Sapin
125g

Père Noël n°2
175g

100g

Les moulages sont disponibles
uniquement en livraison faite par
nos soins

Le Paradis des Enfants
Des moulages uniques pour un Noël inoubliable.
Célébrez la tradition avec nos créations artisanales. Chaque
moulage est une promesse de gourmandise, déclinée en
chocolat noir ou au lait. Pour combler vos enfants, chaque pièce
est généreusement garnie de fritures, napolitains et guimauves
en fonction des modèles  (hors bonhomme de neige).
 Il ne vous reste plus qu'à choisir celui qui prendra place au pied
du sapin !
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10€00

17€50

Père-Noël n°1



Cracker Fritures Simples
Un sachet garni de petites figurines
de Noël à savourer en famille. 
Mélange de chocolats noir, au lait et
blanc.

Sachet de 150g ou 250g
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Ouvrez ce cracker et découvrez nos
délicieuses fritures en chocolat et nos
croustillantes feuilletinettes. Le compagnon
idéal pour croquer la vie à pleines dents et
partager un moment de pur plaisir.

100g

7€20

Le Bonhomme
de neige
50g 

5€62

Moulage proposé seul sans
garniture



La Boîte à Meuh !
Craquez pour nos petites vaches
normandes !
Un chocolat au lait, une délicieuse
touche de caramel beurre salé et
des morceaux de biscuits
croquants.

Un mélange gourmand qui va vous
faire fondre de plaisir à chaque
bouchée !

Coffret de 15 pièces  - 125g

Les Spécialités Normandes
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16€92

Les Boujous Normands
L’âme de la Normandie dans un chocolat.
Succombez à notre spécialité : un caramel
onctueux et coulant, délicatement enrobé
d’une fine coque de chocolat craquant. 
Et pour une immersion totale dans notre
terroir, chaque coffret contient son propre «
Dico’ Normand ». 
Une parenthèse gourmande qui vous rendra
incollable sur notre patois local !

Coffret de 20 pièces  - 160g

23€32



Les Cabines de Plage

Le cadeau qui transporte les papilles.

 Surprenez vos partenaires avec notre coffret
conteneur, une création sur-mesure pour les
acteurs du transport et de la logistique. 
Au-delà de son design inspiré, ce coffret révèle un
trésor de gourmandise : nos feuilletinettes,
savoureux mélange de chocolat et de crêpe
dentelle croustillante. 
Le cadeau d’entreprise idéal pour conjuguer
identité forte et plaisir gustatif.

200g (24 pièces)

Découvrez notre sélection de 15
chocolats inspirés des saveurs
emblématiques de la Normandie. 

Nos recettes, mariant le sablé normand,
le caramel au beurre salé et le riz soufflé,
se déclinent en trois intensités pour
varier les plaisirs : 6 noirs 70 %, 6 laits 40
% et 3 blancs caramélisés (blond) 35 %. 

Coffret de 15 pièces  - 120g
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Les Conteneurs

16€47

Couleur: panaché bleu, jaune, vert et rouge.
selon stock
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Les Confiseries

Coffret de 16 pièces

Pâtes de fruits
Aussi appréciées que les chocolats, ces
douceurs fruitées sauront ravir vos papilles
et vous remémorer des souvenirs
chaleureux et gourmands de votre  enfance. 
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14€36

Cette merveilleuse
confiserie nait de la
cuisson lente du sucre
et du miel, mêlée aux
amandes, pistaches et  
blancs d’œufs.
 

Faîtes le plein de
douceurs avec ces
guimauves aux parfums
doux et aux recettes
authentiques (vanille,
fraise, pomme, violette) 
 
Sachet de 100g

NougatsGuimauves

6€73 7€38

Sachet de 100g



Pourquoi nous faire confiance?
 
Notre Savoir faire
Choisir les chocolats Hautot, c’est choisir des chocolats de qualité 100 % pur
beurre de cacao, fruits de notre savoir-faire artisanal et élaborés dans nos
ateliers de Auzebosc. Nous mettons autant de rigueur dans la sélection de
nos matières premières que dans notre processus de fabrication. 
 

La Livraison
Par nos soins : Commande livrée sur un seul point dans un rayon de 50 kms autour de Yvetot
et à une date convenue. Franco de port à partir de 700€ TTC de commande dans un rayon de
50 kms autour de Yvetot.

Livraison par transporteur : Dans toute la France (hors moulages), en un point de livraison. 
Nous contacter pour le devis.       

Livraison colis cadeaux: en France métropolitaine ou en Europe à partir de votre fichier
adresses (tarifs variables selon le poids et la destination, nous consulter).

Sac  Hautot 
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0€65 

La Personnalisation
Nos équipes se chargent de réaliser un packaging ou un chocolat à votre image, d’intégrer vos
supports de communication ou d’y joindre une carte de vœux. Nous mettons tout notre savoir-
faire à votre service pour créer avec vous des cadeaux uniques.
 
Le Prix
L’assurance d’un prix juste. Profitez de conditions privilégiées offrant jusqu’à 20 % de remise sur
les prix boutique.

LES PRIX INDIQUÉS DANS LE CATALOGUE SONT LES PRIX REMISÉS TTC

 MINIMUM DE COMMANDE 500€ TTC

 



100 Rue de la chapelle 76190 AUZEBOSC 
Tél : 02 35 27 62 02 

 

Contact commercial :
 

Sophie LEGENT – Tél. 02 35 10 36 20 
email : sophie@chocolatshautot.com

  

WWW.CHOCOLATSHAUTOT.COM
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